Dukes Lobster
& Seaftood

ENTRADAS FRIAS

..........................................

® Carpaccio de atan
Salsa ponzu, naranja, toronja, aragula,
aceite de olivo y sal de San Felipe

Rollo vietnamita
Hoja de arroz, pollo marinado en sala ponzu,
jlcama y aderezo de cacahuate

...........................

® Tempura Shell
Tartara de atin en ponzu, crujiente de tortilla,
erwalada de col con aderezo de chipotle

Pastel de cangrejo

Manitas de moro en tempura,

palmito asado, pork belly confitado, queso feta,
aceite de humo y aderezo de jengibre encurtido

ENSALADAS

............................................................

® Ensalada Coral
Arugula, tomates cherry, camardn, cebollin,
zanahoria y vinagreta de limén

Ensalada portobello
Confitado con ajo, tomate cherry confitado, mix de lechuga,
almeja empanizada, aceite de olivo, sal de San Felipe y pimienta




.................

Clam Chowder

® Sopa de camardn

................................................

Fettuccine con camardn

Camarones a la parrilla en salba de queso con perejil picado

Almejas al vino blanco, papa brunoise, tocino,
cebollin, perejil y tomate cherry

Camarén pacotilla, epazote, tomate cherry y cebollin

........................

Cameardn crocante
Coco, salba de pifia decorada con zanahoria,
cebollin y brotes

® Salmoén a la parrilla
Salsa de pimiento acompartiado con papa,
esparragos y rabano

® Pulpo a la parrilla
Salsa talla con alioli, artugula,
sal de humo, perejil y cebollin

Atan Mignon
Puré de papa, vegetales,
esparragos con salba ponzu

Camardn jumbo

Hervido, parrillado o al sartén

Salsa: Ajillo, Thermidor, Mantequilla
Acompatiado de puré de papa o vegetales




.........................

Tarta de queso manchego y moras

Deconstruccidén de pastel de zanahoria

..........................................................

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustéceos o huevos crudos o
poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos,
especialmente 41 padece alguna afeccién médica.

® Platillos libres de gluten
® Platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada
W Opcién de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)




® © Kebbe Batata
Papa, perejil, hierbabuena, aceite de oliva

® © Rollo vietnamita
Zanahoria, jicama, pepino, fideo de arroz

® W Tarta de betabel
Aguacate, wakame, zacate limén, brote de betabel,
polvo de brécoli, lechugas mixtas

............................

® © Crema de champifién
Puré de garbanzo, hojas de apio

...................................

® © Berenjena asada y mejadra
Arroz, lenteja verde, platano macho

® © Wrap Green
Hummus verde, pesto de tomate, col,
pepino, aguacate, tortilla de espinaca

...........................

Cheesecake
Cremoso de nuez de la india, yogurt vegano y miel maple




.....................................

®® Ensalada romana
Con queso panela

® Sopa de letras con pollo

PLATILLOS PRINCIPALES

...................................................................................

Hamburguesa de pollo
Con queso kechw ja, tomate, cebolla
ramelizada, pepinillo y papas a la francesa

Hamburguesa de res
50 buizo, tocino, lechuga, tomate,
: (Ua caramelizada, }*@pmtﬂu Y NY%
papas a la francesa

Fettucine
Con salba de tomate y queso parmesano
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