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ENTRADAS FRIAS

® Tartar de atin
Con papa paja y vinagreta
de escalonia

Higado de pato en terrina
Gel de naranja, pan de pasas
y sorbete de futas rojas

ENTRADAS
CALIENTES

Escargots de Bourgogne
Al ajo y perejil, en bolsita de
pasta filo

6 Crepa
Rellena de ragi cremoso
de portobello sobre una
compota de tomate

ENSALADAS

®0 Mezclum de lechugas mixtas
Con “Bon Bon” crujiente de
queso de cabra con ciruela,
menta y vinagreta de mostaza

50@ Ensalada de endivias
Y peras asadas, queso
Roquefort y vinagreta de sidra

SOPAS

0 ® Crema Saint Germain
De chicharos seco con poro,
zanahoria, tomates
deshidratados y estragon

0 Bisque de langosta
Yy vieiras
Flambeadas con cofiac
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PESCADO

*® Sulmdn

Marinado con vainilla y parrillado,

con salsa de champagne y arroz
crujiente estilo Camargue

® Mero

Cocido a baja temperatura,
caldo de jamoén y azafran, habas
al aceite de olivo

Callo de hacha sellado

Crema de calabaza y crocante
de citricos y perejil

CARNE

0 ® Lomo de res a la parrilla
Reduccion de Cabernet
Sauvignon, papa mousseline
y aceite de trufa

® Magret de pato
Con salsa de naranja,
arroz salvaje, col de
Bruselas

0 ® Cachetes de ternera
A la bourguignone, puré de
zanahoria especiado, ejotes

Cordon bleu
Pechuga de pollo rellena de

jamon y queso emmenthal,
empanizada y frita, salsa de
queso azul y vegetales asados

® Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada

® Son platillos libres de gluten

0 Lste platillo contiene ldcteos y/0 huevos

El consumo de carnes, aoes de C()T”f'(ll, 771(17'58()()8, crustdceos o hueoos crudos o Poco

cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmiticdas por los alimentos,

especialmente si pacdece alguna afeccion médica.




POSTRES

6 Coulant de chocolate
Con helado de café espresso

6 Tarta Tatin
Servida tibia con helado
de vainilla

0 ® Créme brilée

Clasica con sabor a vainilla y su
costra de aztcar quemado

®® Plato de fruta fresca
Granizado de melon y albahaca

6 @ Pregunte por los sabores
de helado

® ® Y sorbetes del dia

® Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada

® Son platillos libres de gluten

0 Lste platillo contiene ldcteos y/0 huevos
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ENTRADAS

“Bonbons”

Crujientes de queso vegano
de nuez de la india, salsa
de escalonias, tapenade de

aceituna negra y cremoso

de betabel

® Portobello confit
Compote de tomate
cerise acidulé

ENSALADAS

Lechugas mixtas
Con peras rostizadas,
nueces y vinagreta de sidra

Ensalada alsaciana
de papas

CREMA

® Crema de Zanahoria

Con cebolla, perejil, aderezo

de vinagre de vino y mostaza

de Dijén
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PLAYA MUJERES, MEXICO

Con espuma de jengibre

PLATOS FUERTES

Pastel horneado

Y napado con salsa BBQ a
base de boniato, champinones,
pimiento morron, nueces,

garbanzos, panko y ratatouille

“Filete” de lenteja

Y habas, arroz de coliflor
y reduccion de vino tinto
y betabel




