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Croquetas de pollo y jamén
Gucurucho de calamares a la Andaluza
® Huevo con papas fritas

® Ensalada Sevillana
Lechugas mixtas, aceitunas negras, tomatitos
frescos, pimientos, vinagre de jeréz y aceite de oliva

( Papas bravas

SOPAS

® Chupito de gazpacho con brocheta
de verduras

Suquet de Peix
Clésica sopa valenciana de pescado con camardén,
tomates y papas
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® Tabla de queso

® Tabla de embutidos: Ghorizo vela,
lomo embuchado, salchichén extra
ibérico y jamén serrano

® Tortilla espanola de papa con cebolla
y pimientos piquillo

@ Platillos saludables que ayudan a mantener
una dieta equilibrada

® Platillos libres de gluten

{ Platillos picantes

TINTOTAPAS
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Montadito de atin encebollado

Montadito de escalibada

Montadito de queso manchego
Montadito de chistorra y tomate cherry
Montadito de butifarra blanca y manzana

Pan de coca con tomate y aceite de
oliva virgen
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Pepito de lomo de cerdo
Pepito de res con champinones

Bikini de jamén dulce y queso

CAZuELAS

® Paella de mariscos
Arroz al azafran cocido en fumet con calamar,
camaron, mejillén, salsa verde de perejil y ajo

® Roébalo con emulsién de aceitunas verdes
Alinado con aceite de aceitunas negdras, alcaparras
fritas y crema de papa

® Pulpo salteado con ajo, papas y pimentén ahumado

® Codillo de cerdo en salsa castellana
Gocido en vino blanco y terminado al horno, con la
salsa de su propia coccidén y patatas salteadas al ajo

Pecho de Res al vino tinto
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Grema catalana caramelizada

6 TARTA DE MANZANA
Sobre hgjaldre y crema pastelera con una salsa de
naranja, brandy y canela

Helado de turrén con galleta de almendras

® "Musico” frutos secos con vino dulce

@ Platillos libres de gluten

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustdceos o huevos crudos o
poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los
alimentos, especialmente si padece alguna
afeccién médica.



MENU DE ORIGEN VEGETAL

ENTRADAS ¢

® 2 ARANCINI DE AZAFRAN
Jalea de tomate, calabaza encurtida

@Y COLIFLOR HARISSA
Tahini, alcaparra frita y eneldo

oY TEXTURAS DE ALCAGHOFAS
Albahaca, crema de coco, espinaca vapor

SOPAS <

@Y CREMA DE NUEZ DE LA INDIA
Uva rostizada, crocante de cebolla

PLATOS
FUERTES OO

® Y BERENJENA
Chutney de tomate, pistache
y lavosh de tomillo

@™ GRILL BAO
Mix de lenteja, col agripicante, papa curly
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GHOGO GAGAHUATE
Bizcocho de cocoa con crema de mani
y Sanache de chocolate 70%

@ Platillos saludables que ayudan a mantener una dieta

equilibrada

W\ Opcién de origen vegetal
(Whole Food Plant-Based)

LOS PLATILLOS GON QUESOS DE ORIGEN ANIMAL, SERAN REEMPLAZADOS POR
QUESOS DE ORIGEN VEGETAL
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Pan de coca con tomate y aceite de ® Papas a la francesa con huevos

oliva virgen

"™ BOCADILLOS

Pepito de res

@ Platillos libres de gluten

Bikini de jamén dulce y queso
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PLAYA MUJERES, MEXICO




